MENU Pesce
CAPODANNO 2020

Hotel Sheraton Roma Eur

DINNER PARTY SALONE DELLE SIGNORIE

Per cominciare:

Salmone in confit all’erba cipollina con cremoso di rucola

Primi piatti:
Risotto al verde con guazzetto di mare

Boccoli con radicchio brasato allo shiraz, speck e mascarpone

Secondo:

Orata al pane agrumato e pomodoro candito con schiacciata di patate e verza
Per finire dolcemente:
Creme brulée ai frutti di bosco

Panettone e pandoro

L'immancabile:

Cotechino e lenticchie

Bevande:

Acqua minerale
Vini italiani selezione AQVI

Spumante per il brindisi



