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MENU DI PESCE

{ife APERITIVO

TIRAMISU DI BACCALA CON COULIS DI MALAGRANA

ANTIPASTO

INSALATINA DI PUNTARELLE, FILETTO DI SALMONE MARINATO
ALLA RAPA ROSSA E LAMPONE E CRACKERS DI NERO DI SEPPIA.

L) bk TARTARE DI SCOTTONA CON BERNESE E MAIONESE DI RICCI DI MARE

PRIMO

RISOTTO "TACQUERELLD” COTTO IN BISQUE DI GAM@EW
GEL DI LATTE DI BUFALA. GAMBERO CRUDO E COTTH E pm.i..'ls?-.!ﬁ J;Srn!,hut‘n:m.

)

SECONDO

RANA PESCATRICE "ALLA ROSSINI® CON SCALOPPA DI FOIS CRAS,
PORCINI E LAMELLE DI TARTUFO.

g et nl " DESSERT

555-!':_5&5::_::{: AL TORRONCING CON CREMA DI MARRON| AL PORTO

ALLA MEZZANOTTE
CUBOTTO DI COTECHING CROCCANTE E SPUMA DI LENTICCHIE,

"t BRINDISI CON CHAMPAGNE

.~y VINI

ROS50: S5ESTO 21 S5YRAH
BIANCO: SES5TO 21 SAUVIGNON

Y£150.00 -5 #
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RED'S BAND E DJ MARCO GIOIA
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