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MENU DI CAPODANNO
DALLE ORE 21

Millefoglie di patate e provola
Tonnarelli cacio e pepe gourmet
Risotto alla zucca con guanciale croccante

Carpaccio di anatra all’arancia
con verdure in salsa teriyaki

Cotechino con lenticchie di Castelluccio di Norcia
Tortino al cioccolato con crema di pistacchio

Vino bianco - Satrico - Casale del Giglio
Vino rosso - Shiraz - Pietrapinta
1 bottiglia ogni 4 persone
1 flutes di prosecco per il brindisi di mezzanotte

Il menu di Capodanno verra servito nella sala Alias e prevede posti
assegnati nominalmente.

PREZZO A PERSONA MENU’ DICAPODANNO :150 Euro
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