MENU DI PESCE
ENTREE: -:,_‘_-
Amuse bbuc‘ru \
Bollicihe r.h envenuto
A tll =to 'rnl;t Ba ] Ch]c B’f‘aef:a
po al 1 co 2y carpacciodi carciofi.
‘l"artar‘ lom'h) ril es, caprino,
assa &I balsamico e mandorle.
Salmone marinato, con mousse di
avecado e QIBI'I.O saraceno.

Polpo Carameliato al Vino rosso.

PRIMI PIATTI DI MARE :

Pacchero con pesce spada, crema di melanzane

e pomodori confit @ mentuccia.
.

Cavatelll aglio, olio, peperoficine e Frutti di Mare al lime.

SECONDO DI MARE :

Turbante di Spigola al tre pepi, in crosta di patate

accompagnata da verdufe croccatl.

DOLCI:

Mousse al mandarino e scaglie di cioccolato fondente.
Dolel natalizi.
Brindisi 1 bott ognl 4 pax.
Caffe.

.
/ Acqua minerale.

/ sl Vine 1 bott ognl 4 pax. .
| | /', / 120€’A PERSONA

VENERDI 31 DICEMBRE

CENA SPETTACOL

INGRESSO CENA ORE 20:00

.. ..

SUNDEE

VIALE AMERICA 14 | ZONA EUR

MENU DI CARNE
= ENTREE rd
/\muss)‘ﬁ.:h.q ; !
Bollicine tbemem?é
Antipaste mi{dﬁnéﬂ: 3121 \
Roquefort in pasta ka,glfl nod/: miele. \\
Tartare di manzo burrata pistac hlde Ilrm:mei
Enpanadita cumino e dlive tag Iatd‘ln
Bon Bon di castagna speck e salvila

PRIMI PIATTI DI TERRA :

-
Conchiglione cremoso di bufala pancetta e pistacchio.

Pacchero rosé con porcini ad erbette di bosco.

SECONDO'DI CARNE:

Brasato di manzo accompagnato da croutons

di patate e cipolline carnrpe!fatm

DOLCI:

.
Mousse al mandarino e scaglie di cioccolato fendente.
Dolci natallzi.

Brindisi 1 bott ognl 4 pax.

Caffe.

Acgua minerale.

Vino 1 batt ognl 4 pax.
120€ A PERSONA

IMPORTANTE:

AL MOMENTO DELLE PRENOTAZIONI
IL CLIENTE DOVRA COMUNICARE
QUALE MENU VORRA, PESCE O CARNE




