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RESTAURANT

MENU CAPODANNO 2020 PESCE

Antipasto Misto D1 Pesce

Salmone Marinato a1 3 Pep1 Agrumi e Fior di Cappero.
Insalatina di Mare su Letto di Rucola.
Frittura di Moscardini con restrizione di Aceto Balsamico.

Gambero in Crosta di Patate.

Primo
Pacchero con Spigola e Pachino.

Gnocchi Crema di Scampi, Gamber1 e Basilico.

Secondo

Calamaro Farcito con Capperi, Olive e Panure di Erbe Aromatiche con Verdure
Grighate, Scampi e Mazzancolle Grighati.

Dessert

Tortino al Cioccolato con Cuore Caldo All’arancio.

Bevande

Vino una Bottiglia ogni Quattro Persone, Acqua.

Alla Mezzanotte Bottiglia Prosecco Ogni Quattro Persone.

Lenticchie e Cotechino come da Tradizione.




